Тамбовское областное государственное бюджетное

профессиональное образовательное учреждение

«Уваровский химико-технологический колледж»

	Рассмотрено и одобрено
Предметно-цикловой комиссией 

Кластера «Агропромышленный комплекс»

Протокол №_______________

от «__»_______________ 20__г.

Председатель ПЦК____________
	УТВЕРЖДАЮ:

Зам.директора по УР

__________О.Б.Кухарская
«__»____________ 20__г.


Вопросы 
на дифференцированный зачет 
по ОПД.03 «Техническое оснащение и организация рабочего места»
по профессии  43.01.09 Повар, кондитер
1. Классификация предприятий общественного питания
2. Характеристика организаций ПОП

3. Организация работы заготовочных цехов

4. Организация работы доготовочных цехов

5. Техническая документация машин

6. Требования техники безопасности механического оборудования
7. Основные части и детали машин

8. Универсальные приводы

9. Машины для обработки мяса и рыбы

10. Машины для обработки овощей

11.  Оборудование для тонкого измельчения продуктов

12. Машины для обработки муки и теста

13.  Оборудование для нарезки хлеба

14.  Оборудование для нарезки гастрономических товаров

15.  Правила эксплуатации механического оборудования

16.  Требования техники безопасности теплового оборудования

17. Пищеварочные котлы. Назначение, виды, конструкция

18.  Пароварочные аппараты. Виды, конструкция

19.  Варочно-жарочное оборудование. Виды
20.  Шкафы для жарки и выпечки. Их конструкции

21.  Высокочастотные шкафы. Назначение 

22.  Правила эксплуатации теплового оборудования

23.  Организация рабочего места в горячем цехе

24.  Водогрейное оборудование. Виды, конструкция

25.  Оборудование для раздачи пищи. Виды, конструкция

26.  Холодильное оборудование. Виды, конструкция

27.  Конвектоматы. Назначение, конструкция
28.  Организация рабочего места в кондитерском цехе
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